
Menú Restaurante 2022



B a r  y  r e s t a u r a n t e

E N T R E M E S

MIX DE
EMPANADITAS

$6.900 AROS DE CEBOLLA
Porción de exquisitos aros de
cebolla acompañados de salsa
barbecue.

$5.900

TABLA CRATER
NAVIDAD
Trozos de lomo liso, pollo, quesos
con especias ,aceitunas, frutos
secos y  papas fritas acompañado
con salsa endémiko

$14.900 TIMBAL MAWÚN 
Entrada de quínoa con aceitunas,
tomate y hierbas acompañado de
salmón ahumado

$7.900

LAS PAPAS MALALCA
Clásica porción de papas rústicas
con salsas del chef

$5.900

I X  r e g i ó n
M a l a l c a h u e l l o
C h i l e

Surtido de empanadas fritas de
queso - camarón y pino.



C R E M A S  Y
S O P A S

CREMA DE ZAPALLO
Deliciosa crema de zapallo camote,
tostadas de pan artesanal gratinada
con queso

$6.900

SOPA CRIOLLA

Caldo de carne, sofrito de verduras,
leche evaporada y huevo pochado.

$8.900



E N S A L A D A S

CLÁSICA CÉSAR
POLLO

Ensalada verde, pollo a la plancha,
alcaparras, deliciosos crutones y
queso rallado. 

$8.900

ENSALADA
ENDÉMIKO

Lechuga, palta, tomate, quínoa,
huevo, láminas de queso y jamón
serrano

$10.900

ENSALADA SIERRA
COLORADO

Lechuga, tomate, queso de cabra,
pesto de albahaca y fruta
deshidratada. 

$10.900





P L A T O S  D E
F O N D O

PLATEADA CON
ÑOQUIS CASEROS
Braseado de plateada italiana,
acompañado de ñoquis caseros al
ajo confitado, aromatizado con
perejil

$13.900 RAVIOLES
ARTESANALES
Ravioles rellenos de carne mechada
cubiertos de salsa de hongos
campestres.

$10.900

PESCADO CON
TRIGOMOTE
Pescado del día, acompañado de
risotto trigo mote y zapallo asados

$13.900
SORRENTINOS
ARTESANALES
Sorrentinos rellenos de verduras 
 cubiertos de salsa de hongos
campestres

$10.900

LOMO LISO CON
PAPAS CONFITADAS
Tierno trozo de lomo acompañado
con papas confitadas en finas
hierbas (se puede reemplazar por
suprema de pollo)

$13.900
MENÚ NIÑO
Pechuga de pollo a la plancha o 2
vienesas acompañado de papas
fritas o arroz

$7.900

ARROZ CHAUFA
Arroz frito en pimiento, cebolla
morada, huevo, cebollín y carne de
res.

$10.900



S Á N D W I C H E S

HAMBURGUESA
ENDÉMIKO

Hamburguesa casera, cebolla
caramelizada, lechuga, palta,
tocino y queso fundido

$9.600

CLÁSICOS
Los clásicos de ayer y hoy, luco,
italiano y chacarero

$8.900

HAMBURGUESA AL
SUR DEL LONQUIMAY
Hamburguesa casera, tocino,
cebolla caramelizada, queso
cheddar

$9.900

HAMBURGUESA
VEGGIE
Hamburguesa vegetal casera, palta,
tomate, palmito y mayonesa
vegetal.

$9.200

SÁNDWICH DEL
CAZADOR
Láminas de carne, cebolla, huevo
frito y tomate

$9.200

POLLO A LA
MOSTAZA
Láminas de pechuga de pollo a la
mostaza, tomte, palta y queso.

$8.900

KENOWAKA 
Jugosa hamburgesa vegana de gran
sabor, salsa bbq, hongos de la
estación, cebolla caramelizada,
pepinillo, lechuga y queso cheddar.

$9.600

ROMANTICA VIAJERA

Hamburguesa vegana de exquisito
sabor, queso azul, ,cheddar, 
 abundante cebolla caramelizada
todo en pan amasado de la casa.

$9.200



P O S T R E S

KUCHEN ARTESANAL
Trozo de kuchen con frutos de la
temporada.

$5.200

POSTRE DEL DÍA

COPA DE HELADO 

Porción de helado artesanal.

$5.200

BROWNIE CON
HELADO
Brownie tibio de chocolate,
acompañado de un helado
artesanal.

$5.200

Todos los días algo nuevo, consulta
por la opción de hoy

$3.900



C A F E T E R Í A

ESPRESSO $1.600

LATTE

ESPRESO DOBLE $2.500

CAPUCCINO $2.900

CORTADO $2.900

$2.900

MACCHIATO $2.500

TÉ O AGUA DE
HIERBA

$1.600

CHOCOLATE
CALIENTE

$2.900

B O L L E R Í A

BROWNIE $1.900

MUFFINS $1.900



B E B I D A S

AGUA MINERAL CON/
SIN GAS

$2.500

JUGO DE FRUTAS $3.500

BEBIDAS EN LATA $2.500



¡Gracias por 
su preferencia!

endémiko - experiencia de montaña Ruta 181 km 89, Malalcahuello,
 Curacautín,IX Region de la Araucanía Chile.

www.endemiko.com info@endemiko.com


